— UNSER REZEPT DER WOCHE —

Radieschen-Kartoffel-Salat

ZUTATEN

1,5 kg Kartoffeln festkochend
1 geh. EL brauner Zucker
200 ml Gemusebriihe

1 groBe Zwiebel

4 - 5 EL heller Essig

Salz und Pfeffer

1 EL Senf

4 Gewdlrzgurken

50 ml Gurkensaft
5-7ELOI

1 Bund glatte Petersilie

1 Bund Radieschen

100 g Rucola

ZUBEREITUNG

Kartoffeln mit kaltem Wasser bedeckt aufkochen, knapp gar kochen
und ausdampfen lassen.

Wahrend die Kartoffeln kochen, flir die Marinade den braunen Zucker in einem Topf gold-
braun karamellisieren lassen und mit der Briihe abloschen. Rihren, bis sich der Zucker auf-
gelost hat. Zwiebel fein wiirfeln und in der Briihe kurz kdcheln lassen.

Marinade mit Salz, Pfeffer, Senf, Gurkensaft und Essig kraftig abschmecken.

Kartoffeln pellen und in Scheiben schneiden.

Die Marinade nochmal erhitzen (nicht kochen) und (iber die Kartoffelscheiben geben. Min-
destens 30 Minuten ziehen lassen und zwei- bis dreimal durchschwenken oder vorsichtig
rihren.

Gewiirzgurken wiirfeln, Radieschen putzen und je nach Grof3e vierteln oder achteln.
Petersilie abzupfen und mit dem Rucola grob hacken.

Ol zu den Kartoffeln geben und eventuell nachwiirzen.

Dann Radieschen, Gurken, Petersilie und Rucola unterheben.

Guten Appetit!
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