— UNSER REZEPT DER WOCHE —

Tomaten-Clafoutis

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN
200 g Sahne

4 EierM

80 g grob geriebener

Comté

Salz und Pfeffer

100 g Mehl

400 g Tomaten

3-4 Zweige Thymian

oder Basilikum

ZUBEREITUNG

Sahne und Eier verquirlen, Kase unterriihren und mit
Salz und Pfeffer kraftig wiirzen.

Dann kurz das Mehl untermixen, bis ein glatter Teig ent-
standen ist.

Eventuell nochmal nachwiirzen und Teig beiseite stellen.

Tomaten je nach GroBe vierteln oder achteln, Thymian-
blattchen abzupfen und beides in eine geolte Auflauf-
form geben.

Teig dartiber gie3en und im vorgeheizten Ofen bei 180
Grad Umluft ca. 20 bis 30 Minuten goldbraun backen.
Dazu passt ein gemischter Salat oder ein Blattsalat.

Guten Appetit!
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